
Cena de Noche Vieja

Coctail & Música en Vivo
20.00 h - 21.00 h Lobby

Únase a nosotros. En diferentes estaciones pueden disfrutar de canapés y jamón ibérico.

MENÚ DE GALA
21.00 h La Bodega del Green 

Ostras con perlas de lima y tartar de tomate al cilantro
Empanadilla de vieira con ajo negro y puré de chirivía

***
Crema de espinacas con viruta de cabra y chips de ibérico

***
Pintxo de lenguado y langostino, envuelto en kataifi, con crema de moluscos y un toque picante

***
Solomillo de ternera mallorquina en costra de hierbas y Dijon, patata confitada, setas y tomates secos

****
Tapas golosas de Nochevieja

(Chocolates, turrones y otros dulces caseros)
****

Bornos – Sauvignon Blanc
Dos Marías Roble, Crianza – Manto Negro, Cabernet Sauvignon, Merlot y Syrah

Champagne Henri Abelé – Chardonnay, Pinot Meunier y Pinot Noir

209 EURO p.p. (Incluye coctel, cena, bebidas y barra libre)


